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Fast fertig: Die Gelateria di Berna kurz vor der Eréffnung. Fotos: Boris Muiller

Eine Flaniermeile
fur den Kreis 5

Gewerbe im Zollhaus Die Uberbauung nahe den Geleisen beherbergt eine Ladenzeile mit
Gastroangebot. Punktlich aufs Osterwochenende gehen zwei bekannte Betriebe auf.

Claudia Schmid

Angela Kaspar ist gliicklich. End-
lich hat die Floristin Nachbarin-
nen und Nachbarn. Vor einem
Monat hat Kaspar im Parterre an
der Zollstrasse, in der Zollhaus-
Uberbauung der Genossenschaft
Kalkbreite, als Erste ihren Laden
bezogen. Zwar lief das Geschaft
«besser als erwartet», sagt sie. Da
aber die anderen Gewerberaume
eingerichtet wurden (und teils
noch werden), dominierte «schon
eher Baustellenstimmung».

Die neue Laden- und Restau-
rantzeile im Kreis 5 beginnt nach
dem Langstrassentunnel und ver-
lauft bis zum Ziircher Brocken-
haus an der Ecke Zoll-/Acker-
strasse. Die Bauarbeiten sind
noch nicht tiberall abgeschlossen.
Doch zwei Betriebe stehen in den
Startlochern. Heute geht die sieb-
te Ziircher Filiale der Espresso-
bar-Kette Vicafé auf. Das Kaffee-
fenster wird {iber die Ostertage
durchgehend geoffnet sein; auch
am Karfreitag.

Die Espressobar ist Teil eines
Foodcluster, wie es in der Genos-
senschaft bezeichnet wird. Bei
diesem bilden raumlich mitein-
ander verbundene Take-away-
Betriebe eine Art Mini-Markthalle.
Dazu zahlt auch eine Tarterie, die
ab dem 1. Mai taglich frische
Wihen mit Zutaten von verschie-
denen Bauernhofen verkauft. Be-
trieben wird sie vom Bachsermart.

Nachhaltige Mode

Ebenfalls zum Foodcluster ge-
hort die Gelateria di Berna, die
schon ab morgen offen ist. Wie
Vicafé ist auch die Glacemanu-
faktur aus der Bundesstadt ein
expandierendes Unternehmen —
die Zollstrasse ist bereits die
dritte Ziircher Dependance.
Warum man nicht mehr Neu-
lingen den Vorzug geben wollte?
Immerhin gilt die Genossenschaft

Kalkbreite beim Planen neuer
Wohnexperimente als visionar.
Franziska Rohner, die die Kom-
munikation der Kalkbreite ver-
antwortet, entgegnet, dass es bei
der Gewerbeauswahl «um mehr
als reine Geheimtipps» gehe. Die
Mieterinnen und Mieter sollten
die Leitlinien der Genossen-
schaft — dazu zdhlen ein Gewerbe-
mix oder der Anspruch auf inha-
bergefiihrte Unternehmen - er-
fiillen. Zudem sollen sie geniigend
solide sein, um die Gewerbemiete
langfristig bezahlen zu kdnnen.
Diese Kriterien erfiillt auch der
Rework-Laden aus Bern, dessen
Eroéffnungsdatum bis Redaktions-
schluss nicht bekannt war. Spe-
zialisiert ist Rework, zu dem auch
die Fizzen-Kleiderliden gehoren,
auf Upcycling-Mode. Dabei wer-
den Secondhand-Klamotten in
neue Fashion-Trouvaillen oder
Accessoires verwandelt. Leder-

jacken werden so beispielsweise
zu Taschen oder Laptop-Hiillen.
Der zweite grosse Shop, dessen
Eroffnung auf Mitte April vorge-
sehen ist, ist ein Kind des Krei-
ses 5: Rrrevolve wurde 2010 als
Onlineshop fiir faire Mode ge-
griindet. Spater kamen Liden in
Zirich hinzu, darunter einer an
der Josefstrasse. Dieser wird jetzt
an die Zollstrasse transferiert.

Rosso, Bar Basso, Osso

Abhingig von den nichsten Off-
nungsschritten des Bundesrats
ist die Eroffnung der zwei gros-
sen Gastrobetriebe. Sie klingen
vielversprechend.

Sowird das Team des Restau-
rants Rosso, das auch die Bar
Basso fiihrt, das Osso (italienisch
fiir «Knochen») eroffnen. Das
Lokal befindet sich an der Ecke
Lang-/Zollstrasse. Im Zentrum
des Ganztagesbetriebs wird auf

Die jlingste Vicafé-Filiale mit Geschaftsflihrer Ramon Schalch.

dem Feuer gegartes Essen ste-
hen. Am anderen Ende der
Strassenzeile steht ein weiterer
italienischer Gastrobetrieb in
den Startlochern. La Santa Sete
(«der heilige Durst»), betrieben
von der Crew, die im Kreis 5 be-
reits die Vineria Centrale fiihrt,
ist als Restaurant mit stiditalie-
nischer Kiiche und Weinschenke
konzipiert. Davon zeugt die be-
reits jetzt eingebaute, lange Bar
im schlauchartigen Raum.

Die Entwicklung der Gegend
um den Hauptbahnhof ist derzeit
kaum zu bremsen: Nach der
Eroffnung des Zollhauses und
des Negrellistegs, der wenige
Meter nach der Zollhaus-Uber-
bauung beginnt, geht nichste
Woche ein weiteres Projekt an
den Start: An der Europaallee
wird am 8. April der Foodmarkt
The Bridge von der Migros-
Genossenschaft eroffnet.

Das Gewerbe im Zollhaus
in der Kurziibersicht

Zollstr. 121:

— Restaurant Osso, Eréffnungs-
datum noch unbekannt

— Das Gleis, Bar mit Kulturbetrieb,
nur Take-away bei schdnem
Wetter ab 16 Uhr

Zollstr. 117:

— Kaspar Blumen, bereits offen
— Rrrevolve (Mode/Accessoires),
ab Mitte/Ende April

— Rework (Mode/Accessoires),
Eréffnungsdatum noch unbekannt
Zollstr. 115:

— Tarterie (frische Wahen mit
Zutaten von Bauernhéfen),

ab 1. Mai

—Vicafé, ab 1. April

— Gelateria di Berna, ab 2. April
— Bioladen Chornlade, ab Mai
Zollstr. 111:

— Restaurant La Santa Sete,
Eréffnungsdatum noch
unbekannt. (cs)
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Frichte-Tee

TeaTime Apfel, Hibiskus und Ana-
nas verleihen dieser Mischung
namens «du bout des levres»
fruchtige Siisse; Kardamom sorgt
fiir einen iiberraschenden Kick.
Der Friichte-Tee stammt vom hip-

Foto: Moira Jurt

pen Pariser Teelabel Kodama,
dessen ausgefallene Sorten im
Haushaltswarengeschift Norkind
zu finden sind. (nia)

17.50 Fr. (95g), Zentralstr. 131
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Schlupfloch

Der Standard

Julia Weber

Sie habe am Wochenende auf
dem Spielplatz Kinder be-
obachtet, sagt die Kioskfrau.
Es sei iberaus spannend
gewesen, wie viele sinnlose
Bewegungen so ein Kind den
ganzen Tag mache. Diese
andauernden Richtungswech-
sel. Diese Kinder wiirden
Strecken zuriicklegen, das
konne man gar nicht glauben.
Ob ich auch Kinder habe. Ja,
zwei, sage ich. Standard, sagt
sie. Ich nicke. Standard.

Sie habe sich ebenfalls daran
erinnert, wie sie mit ihrem
Kind im Arm, als es noch sehr
klein gewesen sei, kaum
grosser als ein Brot, und rot
vom Schreien, ndchtelang auf
und ab gesprungen sei. In
einem dumpfen orangen Licht
sei sie iber Stunden auf dem
Bett auf und ab gesprungen,
habe das Kind in eine Decke
gewickelt und an den Ober-
korper gedriickt, und dann sei
es irgendwann still gewesen,
aber sobald sie, man glaube es
nicht, zum Stillstand ge-
kommen sei, habe das Kind wie
auf Knopfdruck wieder
losgeschrien.

Und sie habe sich an die Laut-
stirke erinnert. Es sei wahn-
sinnig laut gewesen, das habe
sie sich gar nicht vorstellen
konnen, sie erinnere sich, wie
sie gestaunt habe, iiber diesen
Liarm, der aus so einem kleinen
Korper habe kommen kénnen.
Und dann sei ihr auch ein-
gefallen, wie sie irgendwann
keine Energie mehr gehabt
habe fiir dieses Springen und

wie sie an sich selbst als Mutter
gezweifelt habe, wie sie
plotzlich stillgestanden sei,

das schreiende Biindel im Arm,
und wie sie gedacht habe, am
liebsten wiirde sie das Kind
einfach hinlegen und zur Tiir
hinausgehen, am Haupt-
bahnhof ein Brotchen und eine
Wurst kaufen, ein Getrank,
einen Mangosaft vielleicht, eine
Zeitung und in den Zug steigen
und nach Pisa fahren, in Pisa
den Schiefen Turm von Pisa
betrachten, um den Turm
herumgehen, ein Eis essen,

Am liebsten wiirde
sie ein Brotchen
und eine Wurst
kaufen, ein
Getrank, eine
Zeitung und in
den Zug steigen.

dann sich eine Miitze, mit
Perlen und Spiegelchen
bestickt, kaufen am Markt auf
dem grossen Platz neben dem
Schiefen Turm, dann in ein
Hotel gehen, ein Zimmer
nehmen, das nach Putzmittel
mit Pfirsichgeruch riechen
wiirde, und am Zimmer-
schliissel wiirde ein grosses
Herz aus Holz hingen.

Und sie sei so erschrocken von
diesem Wunsch, den sie hatte
auf dem weichen Bett im
orangen Licht sitzend mit dem
kleinen Kind im Arm, das
immer noch geschrien habe,
dass sie angefangen habe zu
weinen. Und sie habe nie
jemandem davon erzihlt. Diese
Erziahlung der Flucht, die gebe
es nicht in der Realitit, dabei
sei sie sich sicher, viele Eltern
hitten solche Fluchtgedanken.
Ja, sage ich. Standard.
Standard, sagt sie.

Julia Weber ist Autorin
und lebt in Zirich.



